KLEINIGKEITEN GETRANKE
BO LALOT Betelblatter gefiillt mit wiirzigem Rindfleisch, saftig gegrillt, garniert mit Erdniissen, SPECIALS:
dazu unsere selbstgemachte Limetten-FischsofRe zum Dippen - 4 Stiick 7,90
CHA GIO Selbstgemachte vietnamesische Friihlingsrollen mit Hackfleischfiillung, NOIR LIMO
serviert mit unserer selbstgemachten Limetten-FischsoRe zum Dippen - 2 Stiick 7,90 Kalter Hibiskustee,
GOI CUON Vietnamesische Sommerrollen gefullt mit Salat, Hahnchenfleisch und Garnelen, serviert mit Holunder & Limette
unserer selbstgemachten HoisinsoRe (wahlweise mit Limetten-Fischsofe) zum Dippen — 2 Stlick -----------rmomemeemenene 7,00 0.3/4,90
GOI CUON CHAY Vietnamesische Sommerrollen gefiillt mit Salat, Tofu und Avocado (vegan),
setwert n‘1|t unserer selbstgemachten HoisinsoRe zum Dippen - 2 Stiick 6,80 INGWER-SPRITZ
GOI XOAI Frischer Mango-Salat mit Gurke und Karotten, verfeinert mit frischen Krdutern und (alk.frei) 0.3/7,50
hausgemachtem Limetten-Fisch-Dressing, garniert mit Granatapfelkernen (wahlweise mit Garnelen - 12,00) -~ 8,90
Gél BU’é’I Frischer Pomelo-Salat mit Karotten, verfeinert mit frischen Krautern, Erdniissen, RGstzwiebeln
und hausgemachtem Limetten-Fisch-Dressing (wahlweise mit Garnelen - 12,50) 8,90 HUGO 0.3/8,00
DIM SUM mit Garnelenfiillung, im Bambuskérbchen geddmpft und serviert, dazu SojasoRe zum Dippen - 4 Stiick —---—- 7,50
APEROL SPRITZ
0.3/8,00
SUPPEN ’
PHO' BO Traditionelle Suppe mit Rinderbriihe, zartem Rindfleisch (StaufenFleisch®), Reisbandnudeln
und Sojasprossen, serviert mit frischen Krautern, Chili und Limetten 18,90 NOIR BLANC
PHO CHAY Reisbandnudel-Suppe mit Gemiisebriihe (vegan), gewiirzt mit Sternanis, Kardamom, Zimt Spumante &
und Ingwer, dazu Tofu und Sojasprossen, serviert mit frischen Krdutern, Chili und Limetten 16,00 Guavensaft
0.3/8,00
HAUPTGERICHTE
TOM XAO SA OT Garnelen geschwenkt mit Zucchini, Brokkoli, roten Zwiebeln und Sojasprossen
in Chili-Knoblauch-ZitronengrassoRRe (leicht scharf), verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis ------------------ - 20,90 ROTWEINE:
CAHOI Lachsfilet in karamellisierter Honig-Schalotten-SoRRe, dazu mit Knoblauch geschwenkte Austernpilze CIELO E TERRA
. . . . . . . e . . . 'y
und Kirschtomaten, verfeinert mit frischem griinem Pfeffer und asiatischen Krautern, dazu servieren wir Reis ————- 20,90 BACCOLO ROSSO
VENETO IGT, ITALIEN
VIT CURRY Knusprig gebratene halbe Entenbrust auf Stangenbohnen, Brokkoli, StiBkartoffeln und Lauch 23,90 ,,Kleiner Amarone*
in leicht scharfer Curry-Kokosmilch-SoRe, verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis Merlot & Corvina
GA XAO SA OT Hshnchenfleisch gebraten mit Zucchini, Brokkoli, roten Zwiebeln und Sojasprossen 0.1/4,10 - 0.2/7,00
in Chili-Knoblauch-ZitronengrassoRe (leicht scharf), verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis - 16,90
GA CURRY Gebratenes Hahnchenfleisch, zubereitet mit leicht scharfer Curry-Kokosmilch-SoRe, Stangenbohnen, BODEGAS PROTOS
Brokkoli, StiRkartoffeln und Lauch, verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis 17,90 ROBLE
.. RIBERA DEL DUERO,
PHO XAO CHAY Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, Brokkoli, Stangenbohnen, Sellerie, Spitzkohl, roten SPANIEN
Zwiebeln und Sojasprossen, verfeinert mit Koriander, Erdniissen und Réstzwiebeln (optional mit Hithnchen - 16,90) 15,90 Tempranillo
- . 0.1/4,30 - 0.2/7,60
PAU HU Gebackener Tofu in karamellisierter Honig-Schalotten-So8e mit Austernpilzen, Lauch und
Kirschtomaten, verfeinert mit frischem griinem Pfeffer und asiatischen Krdutern, dazu servieren wir Reis ---—-———— 15,90
RAU CURRY Gebratenes Gemiise aus Stifkartoffeln, Brokkoli, Lauch und Stangenbohnen in leicht scharfer
Curry-Kokosmilch-SofRe (vegan), verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis (wahlweise mit Tofu - 16,20) - 14,50
BO XAO DWPA Zartes Rindfleisch (StaufenFleisch®) gebraten mit frischer Ananas, Sellerie, Lauch,
verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis 19,90
BO XAO HANH ME  Zartes Rindfleisch (StaufenFleisch®) gebraten mit roten Zwiebeln, Stangenbohnen und
Sojasprossen in ZitronengrassoRe, verfeinert mit geréstetem schwarzem Sesam und asiatischen Krautern,
dazu servieren wir Reis (wahlweise mit Hahnchenfleisch - 16,90) 19,90
BUN ... N5 VARIATIONEN
Reisnudelschalen - Fleisch, Garnelen oder Tofu mit Zitronengras gebraten auf Reisnudeln, Salat und Gurkenstreifen,
dazu frische Krduter, Erdniisse und Réstzwiebeln, serviert mit unserer selbstgemachten Limetten-FischsoRRe
BUN TOFU mit karamellisiertem Tofu (wahlweise vegan) und unserer selbstgemachten Soja-Limetten-SoRe ——— 15,90
BUN GA mit Hihnchenfleisch 16,90
BUN BO mit zartem Rindfleisch (StaufenFleisch®) 18,90
BUN BO LALOT mit wiirzigem Rindfleisch gefiillten Betelblattern, saftig gegrillt 18,90
BUNTOM mit Garnelen 19,80
DESSERTS
CHE NEP XOAI Klebreis mit Tapiokaperlen und Mango in Kokosmilch (hausgemacht, vegan) 6,00
KOKOSEIS 6,50

Liebe Gaste, Uber die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Euch gerne miindlich Auskunft.
Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen/-gelesen werden. Euer Noir Cuisine Team



