KLEINIGKEITEN GETRANKE

BO LALOT Betelblitter gefillt mit wirzigem Rindfleisch, saftig gegrillt, garniert mit Erdniissen, SPECIALS:
dazu unsere selbstgemachte Limetten-Fischsof3e zum Dippen - 4 Stiick 7,50 B
CHA GIO Selbstgemachte vietnamesische Friihlingsrollen mit Hackfleischfillung, HOLUNDERFLUTEN
. . . - . N SCHORLE mit
serviert mit unserer selbstgemachten Limetten-Fischsol3e zum Dippen - 2 Stiick 7,50 . .
> ~ Limette und Minze
GOI CUON Vietnamesische Sommerrollen gefiillt mit Salat, Hdhnchenfleisch und Garnelen, serviert mit 0.4/4,80
N ’
unserer selbstgemachten HoisinsoRe (wahlweise mit Limetten-Fischsofe) zum Dippen — 2 Stlck --------wrmmmemeemenee 6,90
GOI CUOGN CHAY Vietnamesische Sommerrollen gefiillt mit Salat, Tofu und Avocado (vegan), HUGO
serviert mit unserer selbstgemachten Hoisinso8e zum Dippen - 2 Stiick 6,70 0.3/7,90
> ~ N )
GOI XOAIl Mangosalat mit Gurke und Karotten, verfeinert mit frischen Krautern und
ha:Jsgemack:tem Limetten-Fisch-Dressing, garniert mit Granatapfelkernen (wahlweise mit Garnelen - 11,40) - 7,90 APEROL SPRITZ
GOI DU DU Frisch zubereiteter Salat aus griinen unreifen Papayas, Julienne geschnitten, verfeinert mit 0.3/7,90
Erdnissen, Thai-Basilikum und hausgemachtem Limetten-Fisch-Dressing (wahlweise mit Garnelen - 12,40) - 8,90
DIM SUM mit Garnelenfiillung, im Bambuskérbchen gedampft und serviert, dazu SojasoRe zum Dippen - 4 Stiick —-——- 7,40 NOIR BLANC
Spumante &
Guavensaft
SUPPEN 0.3/7,90
PHO BO Traditionelle Suppe mit Rinderbriihe, zartem Rindfleisch (StaufenFleisch®), Reisbandnudeln
und Sojasprossen, serviert mit frischen Krdutern, Chili und Limetten 18,50 LILLET BLANC
PHO CHAY Reisbandnudel-Suppe mit Gemiisebriihe (vegan), gewiirzt mit Sternanis, Kardamom, Zimt mit Th.omas Henry
und Ingwer, dazu Tofu und Sojasprossen, serviert mit frischen Krautern, Chili und Limetten 15,90 Botanical
Tonic Water,
Limette und Minze
HAUPTGERICHTE 0.3/7,90
TOM XAO SA OT Garnelen geschwenkt mit Zucchini, Brokkoli, roten Zwiebeln und Sojasprossen
in Chili-Knoblauch-ZitronengrassoRe (leicht scharf), verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis --------------------- - 20,90 WEINE:
CAHOI Lachsfilet in karamellisierter Honig-Schalotten-SolRe, dazu mit Knoblauch geschwenkte Austernpilze
und Kirschtomaten, verfeinert mit frischem griinem Pfeffer und asiatischen Kréutern, dazu servieren wir Reis —-—-- 19,90 CONDE VILLAR
. VINHO VERDE,
MU C XAO DU’'A Gebratener Tintenfisch mit Sellerie, frischer Ananas, Lauch und Knoblauch, 17.50 PORTUGAL
verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis 755 Trajadura, Loureiro,
Arinto
VIT CURRY Knusprig gebratene halbe Entenbrust auf Stangenbohnen, Brokkoli, StiRkartoffeln und Lauch 0.1/3,90 - 0.2/6,80
in leicht scharfer Curry-Kokosmilch-SoRe, verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis 21,90
GA XAO HANH ME  Hihnchenfleisch gebraten mit roten Zwiebeln und Sojasprossen in ZitronengrassoRe, DOMAINE LAFAGE,
verfeinert mit geréstetem schwarzem Sesam und asiatischen Kréutern, dazu servieren wir Reis 16,50 ROSE, FRANKREICH
R Grenache Noir &
GA CURRY Gebratenes Hahnchenfleisch, zubereitet mit leicht scharfer Curry-Kokosmilch-SoRe, Stangenbohnen, Cabernet Sauvignon
Brokkoli, StiRkartoffeln und Lauch, verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis 16,90 0.1/4,20 - 0.2/7,50
PHO XAO CHAY Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, Brokkoli, Stangenbohnen, Sellerie, Spitzkohl,
roten Zwiebeln und Sojasprossen, verfeinert mit Koriander, Erdniissen und Réstzwiebeln (wahlweise vegan) -------- 14,90
RAU CURRY Gebratenes Gemiise aus StRRkartoffeln, Brokkoli, Lauch und Stangenbohnen in leicht scharfer
Curry-Kokosmilch-SoRRe (vegan), verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis (wahlweise mit Tofu - 15,90) -~ 13,70

BO XAO DU’A Zartes Rindfleisch (StaufenFleisch®) gebraten mit frischer Ananas, Sellerie, Lauch
und Cashewntissen, verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis 18,50

BO XAO HANH ME Zartes Rindfleisch (StaufenFleisch®) gebraten mit roten Zwiebeln und Sojasprossen in
ZitronengrassofRe, verfeinert mit gerdstetem schwarzem Sesam und asiatischen Krdutern, dazu servieren wir Reis - 18,50
BUN ... IN5 VARIATIONEN

Reisnudelschalen - Fleisch, Garnelen oder Tofu mit Zitronengras gebraten auf Reisnudeln, Salat und Gurkenstreifen,
dazu frische Krduter, Erdniisse und Réstzwiebeln, serviert mit unserer selbstgemachten Limetten-FischsoRRe

BUN TOFU mit karamellisiertem Tofu (wahlweise vegan) und unserer selbstgemachten Soja-Limetten-SoRe ——— 14,90
BUN GA mit Hihnchenfleisch 16,70
BUN BO mit zartem Rindfleisch (StaufenFleisch®) 18,50
BUNBO LALOT mit wiirzigem Rindfleisch gefiillten Betelblattern, saftig gegrillt 18,50
BUNTOM mit Garnelen 19,80
DESSERTS

CHE NEP XOAI Klebreis mit Tapiokaperlen und Mango in Kokosmilch (hausgemacht, vegan) 5,90
KOKOSEIS 6,50

Liebe Géste, iiber die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Euch gerne miindlich Auskunft.
Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen/-gelesen werden. Euer Noir Cuisine Team 05/23



